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SAMODZIELNY PUBLICZNY ZAKŁAD OPIEKI ZDROWOTNEJ
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Opole 17.12.2015

ZP-25/2015
DO WSZYSTKICH WYKONAWCÓW ZAINTERESOWANYCH UDZIAŁEM 

W POSTĘPOWANIU PRZETARGOWYM
dot. postępowania na zadanie pn.:
„Usługa cateringu – żywienie pacjentów SP ZOZ MSW w Opolu” 
Zgodnie z art. 38 ust. 1 ustawy Pzp z dnia 29 stycznia 2004 r. (Dz. U. 2013. 907 j.t. ze zm.) Zamawiający wyjaśnia zapisy specyfikacji istotnych warunków zamówienia do przedmiotowego postępowania przetargowego:

Na podstawie ostatnich dwunastu miesięcy ile razy Zamawiający składał zamówienia na posiłki dodatkowe o których pisze w rozdz. IV pkt. 8 SIWZ? 
Dodatkowe posiłki ok 900/rok – ale tylko w wypadku przedłużenia umowy z pracownikami, dla których te posiłki są zamawiane, umowa kończy się z dniem 31.12.2015.
Zamawiający wymaga od Wykonawcy aby ten posiadał decyzję Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego wydaną w trybie art. 62 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2006 r. nr 171 poz. 1225 wraz z późniejszą nowelizacją Dz. U. Z 2010 r. nr 21, poz. 105) w zakresie produkcji i obrotu żywnością z kuchni, z której dowożone będą posiłki - prosimy o potwierdzenie że Wykonawca spełni tak postawiony wymóg jeżeli do oferty dołączy aktualną decyzję Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w zakresie produkcji i obrotu żywnością z kuchni, z której dowożone będą posiłki jednakże wydaną na podstawie przepisów obowiązujących na dzień wydania decyzji tj. na dzień 16.02.2005r.? Decyzja taka wydana jest jednorazowo i brak jest możliwości aby otrzymać drugą decyzję wydaną  w trybie art. 62 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. Z 2006 r. nr 171 poz. 1225 wraz z późniejszą nowelizacją Dz. U. Z 2010 r. nr 21, poz. 105). Aby potwierdzić aktualność posiadanej decyzji do oferty dołączymy wydane przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zaświadczenie z dnia 02.10.2014 o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej w  którym stwierdza się że na podstawie art. 62 ust. 1 pkt 4 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. Z 2010 r. nr 136 poz. 914 z późn. zm.) wpisano zakład zatwierdzony decyzją z dnia 16.02.2005r. do rejestru w zakresie spełnienia wymagań koniecznych do zapewnienia higieny i jakości zdrowotnej w pełnej produkcji gastronomicznej, dystrybucji oraz w świadczeniu usług cateringowych (w tym do Zakładów Opieki Zdrowotnej). 
Zamawiający dopuszcza jak wyżej. 
Prosimy o udzielenie informacji jakie aktualnie obowiązują stawki żywieniowe netto dla diety normalnej oraz diety Pacjentów diabetologicznych w rozbiciu na śniadanie, obiad, kolację, II śniadanie, podwieczorek i II kolację?

	Wyszczególnienie
	Cena jednostkowa netto
	Wartość podatku VAT
	Cena jednostkowa brutto

	śniadanie
	2,67
	0,21
	2,88

	obiad
	4,45
	0,36
	4,81

	kolacja
	1,78
	0,14
	1,92

	Pacjenci diabetologiczni:
	
	
	

	śniadanie
	2,73
	0,22
	2,95

	II śniadanie
	0,55
	0,04
	0,59

	obiad
	4,34
	0,35
	4,69

	podwieczorek
	0,55
	0,04
	0,59

	kolacja
	2,18
	0,17
	2,35

	II kolacja
	0,55
	0,04
	0,59


 Proszę o wskazanie przez Zamawiającego sposobu wyliczenia wartości brutto poszczególnych posiłków w okresie obowiązywania umowy które należy podać w formularzu ofertowym gdyż w zależności od  tego czy cenę jednostkową brutto pomnożymy przez ilość szacunkową posiłków czy też  cenę jednostkową netto  pomnożymy przez ilość szacunkową posiłków i dodamy podatek VAT wartość brutto przy tych samych cenach jednostkowych będzie różna. Proszę o wyjaśnienie w powyższym zakresie aby uniknąć nieporozumień na etapie oceny złożonych ofert. 

Czy w celu wyliczenia wartości netto za całość zamówienia którą należy podać w formularzu ofertowym Wykonawca powinien zsumować wartości netto poszczególnych posiłków ( analogicznie jak w przypadku wartości brutto) czy też wartość netto całości zmówienia należy wyliczyć od wartości brutto za całość zamówienia?

W jaki sposób Wykonawca powinien wyliczyć łączną wartość podatku VAT którą należy wpisać do formularza ofertowego gdyż Zamawiający tego nie określił a w zależności od tego jaki Wykonawca przyjmie sposób liczenia może otrzymać różne wyniki. Czy Wykonawca powinien wyliczyć wartość podatku VAT od wartości netto za wykonanie całości przedmiotu zamówienia czy też poprzez odjęcie wartości netto od wartości brutto za wykonanie całości przedmiotu zamówienia ?

Cena jednostkowa netto za 1 poszczególny posiłek x podatek VAT liczony 2 miejsca po przecinku = cena jednostkowa brutto za 1 poszczególny posiłek.

Cena jednostkowa brutto za 1 poszczególny posiłek x szacunkowa ilość posiłków w okresie obowiązywania umowy = wartość brutto

Wartość netto i podatek VAT należy wyliczyć od wartości brutto za całość zamówienia.       
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